(ERABENMUHLE
SIGRISWIL <=

Forellenfischen o Goldwaschen o Events

Essen & Trinken

Herzlich Willkommen im

Goldgraber Beizli

N30 A

&
O.‘

®
®

Grabenmiihle by Luki” s Fisch GmbH
Forellenfischen & Goldwaschen
3655 Sigriswil
www.grabenmuehle.ch

Mi.-SO.: 10.00-18.00 Uhr

Montag & Dienstag geschlossen



http://www.grabenmuehle.ch/

Fischerplattli

Ein Querbeet durch das gesamte gerducherte Grabenmuhle Fischsortiment
(heissgerauchertes Regenbogenfilet, Tranchen von kaltgeraucherter und
graved Lachsforelle). Serviert mit feinen Garnituren, hausgemachter
Meerrettich- und susser Senfsauce und knusprig, warmem Toastbrot.

26.00
@ Mit Butter + CHF 1.-
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Kaltgeraucherte Lachsforelle:
Nach einem Salz- und Krauterbad werden die Forellenfilets im Raucherofen bei max. 25°C
wahrend 24 Stunden gerauchert, wobei der “kalte” Rauch keinen Garprozess auslost, da
dies die Konsistenz des Fisches beeinflussen wiirde.

Das spezielle Rauchermehl gibt dem Fleisch den charakteristischen Geschmack.

Heissgeraucherte Regenbogenfilets:

Nach einem Salz-und Krauterbad werden die Forellenfilets im Raucherofen bei unter
Zugabe von Feuer bei 80°C- max.100°C gerduchert. Die Konsistenz &hnelt danach
gegrilltem Fisch mit ausgepragten Raucharomen.

Graved Lachsforelle:

Die Lachsforellenfilets werden nach Spezialrezept fur 48 Stunden mariniert und danach mit
Pfeffer, Zitronenzeste und Dill verfeinert.
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Goldgraberplattli

Grabenmuhle Trockenwurstspezialitaten (Alpaka oder Hirsch variiert saisonal),
Alpkasewdrfel aus der Region mit knusprigem Brot und Gemusegarnitur.

22.00

Heisse Tooschtli

Zwei knusprige Toastscheiben, gefullt mit einem der folgenden Zutaten:

e Kaltgeraucherte Lachsforelle
Buttrige Toastscheiben, hausgeraucherte Forelle und Meerrettich: das
Dreamteam.
e Schinken und Kase
Das klassische Croque Monsier, serviert mit feuriger BBQ Sauce
e Camembert
Warmer Camembert und fruchtiger Currydip- zum Dahinschmelzen.
Je 10.00

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte ans Personal.
Deklaration: Fleisch und Fisch sind ausschliesslich Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.



Fur den sussen Hunger

Apfelkuchen mit Nidle 9.00

Warmer Schokoladenkuchen mit Nidle 9.00
Far alle Schoggi Liebhaber

Es Chacheli vou Merangge mit Nidle 11.50
Eiskaffee Glacé im Glas (saisonal erhaltlich) 10.00
Coupe Danemark (saisonal erhaltlich) 10.00

Diverse Eis am Stiel (saisonal erhéltlich)
div.Cornets, Mega Almond, Choquello, Straciatella,
div.Wasserglacés. Die Glacékarte befindet an der
Laterne bei der Angelvermietung, zwischen Kasse
und Fischverarbeitungsraum.

Hostettlers Nussgipfel 4.00
Die Nussigsten, die es gibt. Garantiert!

Diverse Sussigkeiten und Knabberzeugs

Eine Auswahl von Snickers, Schleckzeug,

Schokolinsen, Chips etc. befinden sich an der Bar

im Restaurant (durch die Ture bei der grossen Glaswand).

«E Guete mitenang» D
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Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte ans Personal. o
Deklaration: Fleisch und Fisch sind ausschliesslich Schweizer Herkunft.
Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.




