
 

 

 

 

 

 

 

  

Essen & Trinken 

 

Herzlich Willkommen im  

Goldgräber Beizli 

Grabenmühle by Luki`s Fisch GmbH 
Forellenfischen & Goldwaschen 
3655 Sigriswil 
www.grabenmuehle.ch 
 
Mi-So: 10.00-18.00 Uhr  
(In den Sommerferien auch Dienstag geöffnet) 
 
Montag & Dienstag geschlossen 

 

http://www.grabenmuehle.ch/


Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte ans Personal. 
Deklaration: Fleisch und Fisch und Backwaren sind ausschliesslich Schweizer Herkunft. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 
 

Fischerplättli 
Ein Querbeet durch das gesamte geräucherte Grabenmühle Fischsortiment 
(heissgeräuchertes Regenbogenfilet, Tranchen von kaltgeräucherter und 
graved Lachsforelle). Serviert mit feinen Garnituren, hausgemachter 
Meerrettich- und süsser Senfsauce und knusprigem Brot. Die 
Heissgeräucherten Forellenfilets werden von Bernard Wolf SA, Chevroux 
hergestellt. 

 27.00 

 

Goldgräberplättli  
Grabenmühle Trockenwurstspezialitäten (Alpaka oder Hirsch variiert saisonal), 
Alpkäsewürfel aus der Region mit knusprigem Brot und Gemüsegarnitur. 

22.00 

Heisse Tööschtli 
Zwei knusprige Toastscheiben, gefüllt mit einem der folgenden Zutaten: 

• Kaltgeräucherte Lachsforelle 
Buttrige Toastscheiben, hausgeräucherte Forelle und Meerrettich: das 
Dreamteam. 

• Schinken und Käse 
Das klassische Croque Monsier, serviert mit feuriger BBQ Sauce 

• Camembert 
Warmer Camembert und fruchtiger Currydip- zum Dahinschmelzen. 

Je 10.00 

 

   Kaltgeräucherte Lachsforelle: 
Nach einem Salz- und Kräuterbad werden die Forellenfilets im Räucherofen bei max. 25°C 
während 24 Stunden geräuchert, wobei der “kalte” Rauch keinen Garprozess auslöst, da 
dies die Konsistenz des Fisches beeinflussen würde. 
Das spezielle Räuchermehl gibt dem Fleisch den charakteristischen Geschmack. 

Heissgeräucherte Regenbogenfilets: 
Nach einem Salz-und Kräuterbad werden die Forellenfilets im Räucherofen bei unter 
Zugabe von Feuer bei 80°C- max.100°C geräuchert. Die Konsistenz ähnelt danach 
gegrilltem Fisch mit ausgeprägten Raucharomen. 
Graved Lachsforelle: 

Die Lachsforellenfilets werden nach Spezialrezept für 48 Stunden mariniert und danach mit 
Pfeffer, Zitronenzeste und Dill verfeinert. 

 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte ans Personal. 
Deklaration: Fleisch und Fisch und Backwaren sind ausschliesslich Schweizer Herkunft. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 
 

 

Für den süssen Hunger 
 

Apfelkuchen mit Nidle               9.00 

 

Warmer Schokoladenkuchen mit Nidlä                9.00 
Für alle Schoggi Liebhaber 

 

„Es Chacheli vou Glück“ Merängge mit Nidlä             12.00 

 

Eiskaffee Glacé im Glas (saisonal erhältlich)           10.00 

 

Coupe Dänemark (saisonal erhältlich)           10.00 

 

Diverse Eis am Stiel (saisonal erhältlich)  
div.Cornets, Mega Almond, Choquello, Straciatella,  
div.Wasserglacés. Die Glacékarte befindet an der  
Laterne bei der Angelvermietung, zwischen Kasse  
und Fischverarbeitungsraum. 

 

Hostettlers Nussgipfel                4.00 
Die Nussigsten, die es gibt. Garantiert! 

 

Diverse Süssigkeiten und Knabberzeugs  
Eine Auswahl von Snickers, Schleckzeug,  
Schokolinsen, Chips etc. befinden sich an der Bar  
im Restaurant (durch die Türe bei der grossen Glaswand). 

  



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte ans Personal. 
Deklaration: Fleisch und Fisch und Backwaren sind ausschliesslich Schweizer Herkunft. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 
 

«E Guete mitenang» 


